
Silvester 5 Gänge Menü

M E N Ü  8 9 . -                  V E G E T A R I S C H E S  M E N Ü  7 6 . -

Ein leichter, fruchtiger Start in den Silvesterabend
A P P L E - P E A C H - S P R I T Z

Aperitif

mit feiner Sahnehaube und Kräuternote
E R B S E N - C A P P U C C H I N O

Suppe

Auf feiner Kürbis-Creme, 
veredelt mit brauner Butter

T H Y M I A N - R I S O T T O  P R A L I N E N

Zwischengang

zarte Maispoularde in Zitronen-Rosmarin-Jus, 
dazu cremiges Kartoffelpüree & glasierte Vichy-Karotten

K I K O K - H U H N

Hauptgang zur Wahl

feine Limetten-Creme auf knusprigem Keksboden unter eine
zarten Baiserhaube

L I M E T T E N - T A R T E
Dessert

Gefüllte Pasta in feiner Steinpilz-Creme, 
dazu glasierte Vichy-Karotten 

& knusprige Panko Brösel

Optional: verfeinert mit Gebratenen Riesengarnelen +13,- 

A G N O L O T T I

oder


