
Ein feines Spiel aus luftiger 
Pistazien-Mascarponecreme, 

Biskuit und der zarten Nussigkeit 
gerösteter Pistazien.

 PISTAZIEN-TIRAMISU

Unser Sarti-Spritz vereint fruchtige Frische mit feiner Eleganz
und prickelnder Leichtigkeit – der perfekte Aperitif für den Start

in Ihren Silvesterabend

5 Gänge Menü
Silvester

Cremiges Steinpilzsüppchen mit
erdig-warmen Aromen, fein

abgeschmeckt und veredelt mit
feiner Trüffelnote

STEINPILZSÜPPCHEN

WARME VORSPEISE

SPIESS VOM HIRSCHFILET

 RISOTTINI AUF ZIEGENKÄSECREME

Zartes Hirschfilet aus der Region
an dunkler Wildjus, dazu Spätzle
in Haselnuss-Butter, Rosenkohl 

und Preiselbeeren

Kleine, goldbraun gebackene
Risotto-Kügelchen auf samtiger
Ziegenkäsecreme, begleitet von

einem Hauch frischer Kräuter

ZWISCHENGANG

DESSERT

APERITIF

HAUPTGANG ZUR WAHL

MUSKAT-KÜRBIS RAVIOLI

serviert in aromatischer 
Salbei-Butter, dazu geröstete

Kürbiswürfel

Optional: verfeinert mit 
gebratenen Jakobsmuscheln | +10€

MENÜ PRO PERSON 79€
VEGETARISCHES MENÜ 69€

SARTI SPRITZ


